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BLOOM.S ist die erste Indoor Farm in den 
Alpen und verfügt über Standorte von 
Südtirol bis ins Salzburger Pinzgau. Wir 
haben uns auf innovative und qualitativ 
sehr hochwertige Microgreens, Kressen, 
essbare Blüten und Kräuter spezialsiert.  
Unser Angebot umfasst derzeit rund 120 
Sorten in vielen verschiedenen Farben, 
Formen und Geschmacksrichtungen. Alle 
Produkte werden erntefrisch innerhalb 
von 2 Tagen geliefert. 

Wir produzieren ausschließlich biozerti-
fizierte und geprüfte Qualitätsprodukte, 
aufgezogen unter optimalen Bedingun-
gen in Österreich und Südtirol. Wir ge-
hen mit unserer Anbaumethode auch weit 

über  BIO hinaus! Unser Ziel ist es, die 
gehobene Gastronomie und Hotellerie mit 
gesunden, neuen, wertvollen und frischen 
Zutaten zu versorgen. 

Unsere Produkte können 
sofort verzehrt werden.
Überzeugend in Geschmack 
und Frische!

D E R  N E U E
F R I S C H E  H O T S P O T 
A U S  D E N  A L P E N

MADE WITH

FROM THE ALPS
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Müller, hat er dann die Belieferung sei-
nes Restaurants mit feinen Kräutern und 
frischem Gemüse selbst übernommen. 
Gemeinsam gründeten sie kurzer Hand 
die erste INDOOR FARM der Alpen – 
bloom.s. Was sie antreibt ist der Wunsch 
nach gesunden, hochwertigen Lebensmit-
teln.

WIR DEFINIEREN LANDWIRTSCHAFT IM 21. 
JAHRHUNDERT NEU.

Mit der Überzeugung, die Nahrungs-
mittelversorgung der Zukunft nachhal-
tig und ganzheitlich zu revolutionieren, 
haben wir unsere eigene Indoor-Kulti-
vierungstechnologie – finedrop© – ent-
wickelt. Die Vorteile überzeugen! Die-
se Kultivierung ermöglicht es uns, die 
Wurzeln selbst bis zum Endverbraucher 
intakt zu halten. Unsere Pflanzen werden 
nur wenige Sekunden vor dem Verzehr 
geerntet – das ist Ernte On Demand.

ERNTEN OHNE KOMPROMISSE.

Lukas Ziesel hat in seinem Restaurant 
einen sehr, sehr hohen Anspruch an Le-
bensmittel und deren Zubereitung. Fri-
sche Zutaten und schmackhafte Kräuter 
sind da eine Grundvorraussetzung für 
den Spitzenkoch, der zu 50 besten Köchen 
Österreichs zählt und bereits mit einer 
Haube ausgezeichnet wurde. Und ausge-
zeichnet waren die gelieferten Lebensmit-
tel nicht immer. Was tun? Da ist guter Rat 
nicht teuer sondern essentiell.
Mit zwei guten Freunden, dem diplomier-
ten Gartenbaumeister und Landschafts-
architekten Markus Els und dem Ver-
triebsprofi und Geschäftsmann Patrick 

D E M  B E S S E R E N  G E S C H M A C K 
V E R P F L I C H T E T
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FRISCHE

100%
LOKAL

100%
PESTIZID
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neuen Level. Im Vergleich zu alther-
gebrachten Anbaumethoden sind wir 
wesentlich effizienter und nachhaltiger 
in Bezug auf Platz- und Wassereinspa-
rungen, Automatisierung und optimales 
Pflanzenwachstum.

Mit unserer finedrop©-Methodik bauen 
wir ein wirklich skalierbares Netzwerk 
von Indoor Farmen im gesamten Alpen-
raum auf. Mit unserer Technologie heben 
wir die vertikale Landwirtschaft im In-
nenbereich auf ein neues Niveau, um der 
heimischen Gastronomie und Hotellerie 
vor Ort angebautes, pestizidfreies Ge-
müse und Microgreens auf äußerst nach-

haltige und produktive Weise anzubieten. 
Frei von schädlichen Industrie- und Um-
welteinflüssen und natürlich biozertifi-
ziert. Wir decken alle Aspekte des Wachs-
tumsprozesses ab – vom Saatgut bis zum 
Verzehr – und das ganzjährig und immer 
frisch. Jederzeit, jedes Klima, österreich-
weit an jeden Ort, immer Grün. 

Leckerer und gesunder Genuss direkt 
von der Farm auf den Tisch!

DREI HELLE KÖPFE - EIN GRÜNER GEDANKE

Wir wollen die Lebensmittelproduktion 
umbauen und dabei unsere Heimat scho-
nen. Gerade die urbane Bevölkerung und 
die gewachsenen Ansprüche an Frische 
und Nährstoffgehalt von Nahrungsmit-
teln schreit nach Besserem. Aus diesem 
Grund produzieren wir im Innenbereich 
unter immer konstanten, geschützten Be-
dingungen, die weit über BIO hinausge-
hen. 

Wir revitalisieren Industriebrachen und 
leertsehende Gebäude mit gesundem 
Grün. Es werden keine Wälder gerodet 
oder zusätzliche Flächen der Natur ent-
rissen. Das ist Nachhaltigkeit auf einem 

FRISCHE UND VITALE PRODUKTE 7/365

Unsere Microgreens und frischen Mixe 
wachsen im Durchschnitt innerhalb 19-
22 Tage heran, bis sie unsere Farm ver-
lassen. Wir kultivieren und produzieren 
Frisches das ganze Jahr über ohne Pesti-
zide und schlechte Ernten. Wir bieten die 
echte Farm-zu-Gabel Erfahrung. Unsere 
lebenden Produkte werden direkt von der 
Farm an Sie geliefert. Keine Zwischen-
händler oder Kühlketten. Keine überlan-
gen Transportwege. Außerdem ist Nach-
haltigkeit bei uns keine Phrase, denn 
unsere Kressen und Salatmixe werden in 
recyclebaren Trays mit einer Nährlösung 
und gesunden Wurzeln ausgeliefert. So 
entsteht kein unnötiger Abfall.

E I N E  I D E E 
M I T  W A C H S T U M S
P O T E N T I A L
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60%
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K R E S S E
Geschmack: 	 Meerrettich, würzig 
Verwendung: 	 frische Gerichte, Makrele, Ravioli, Schafskäse  
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Ihr würziger Geschmack eignet sich hervorragend in allen erfrischenden Gerichten. Kapuzinerkresse kann 
in kalten und warmen Gerichten verwendet werden und lässt sich besonders gut mit Ravioli, Schafskäse oder 
Makrele kombinieren. Die kleine Kapuzinerkresse ist der Keimling der Kapuzinerkresse. Eine würzige (Zier) 
Pflanze, die seit Jahrhunderten in Gärten wächst. Ursprünglich stammt die Pflanze aus den Anden und kam 
im 16. Jahrhundert über Peru nach Europa. Das Blatt ist schildförmig und daher galt die Pflanze auch als 
Symbol des Sieges.

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3808

SELLERIE
Geschmack: 	 fein, frisch, elegant
Verwendung: 	 Fisch und Geflügel, Gewürzkraut für Fleisch 
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Sellerie. Sehr bekanntes dekoratives Gewürzkraut für Suppen, Fleisch, Fisch und Geflügel. Durch die Ver-
wendung kurz vor dem Servieren wird verhindert, dass das Gericht einen bitteren Geschmack erhält. Die 
Verwendung des frischen Krauts ist außerdem besser als es mitzukochen, zu frittieren oder zu trocknen. Die 
Kresse unterscheidet sich aufgrund der feineren Struktur der jungen Pflanze von dem herkömmlichen Sellerie 
durch einen feineren Geschmack mit einem angenehmen Mundgefühl.

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3807

KAPUZINER 
KRESSE 
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BASILIKUM
ROT

Geschmack: 	 Basilikum
Verwendung: 	 Salate, Cocktails, Nudelgerichte, italienische Küche  
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Das rote Basilikum unterscheidet sich zum grünen Basilikum in seiner Farbe und in der Form der Blätter, 
welche stärker gezahnt sind als die des grünen Basilikums. Durch seine besondere Farbe ist das rote Basilikum 
optisch ein Blickfang für viele Gerichte. Verwendet wird das rote Basilikum unter anderem für mediterrane 
Gerichte, Cocktails oder Salate. Die Blätter des roten Basilikums enthalten ätherische Öle sowie u.a. Cineol, 
Menthol, Thymol, Anethol, Gerbstoffe, Flavonoide und Beta-Sitosterol. Dadurch wirkt es antibakteriell, be-
ruhigend, harntreibend, krampflösend und verdauungsfördernd.

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3804

Geschmack: 	 Nussig 
Verwendung: 	 Salate, Vorspeisen, Fisch, leichte und herzhafte Küche 
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Sonnenblumen-Sprossen schmecken wunderbar nussig, selbst wenn sie schon grün wie Salat sind. Man kann 
die Sonnenblumen-Sprossen nach zwei bis drei Tagen als nussartige Keimlinge essen oder man lässt sie wach-
sen, bis sich aus den Nusshälften nach einer guten Woche fleischige Blätter entwickelt haben und geniesst sie 
dann wie Salat als Grünkraut. Aufgrund ihrer Größe geben die einzelnen Sonnenblumen-Blättchen erheblich 
mehr Pflanzenmasse als andere Grünkräuter. Daher sind sie nicht nur als Gewürz für Salate geeignet, sondern 
auch als Mengenbestandteil. 

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 12-16°C 				    Bestellnummer  100-3806

Geschmack: 	 Karotte
Verwendung: 	 Fleisch, kalten Gerichten, Soßen, Suppen, warmen Gerichten 
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Die wilde Karotte ist eine schmackhafte und dekorative Kresse und der junge Keimling eines aromatischen 
Gemüse, das seit Jahrhunderten verwendet wird und sich vielseitig kombinieren lässt. Die Pflanze gilt als 
natürlicher Geschmacksverstärker und kann bei natriumarmen (salzarmen) Speisen eingesetzt werden. Dank 
seines intensiven Aromas eignet sich das Produkt sowohl für warme als auch für kalte Speisen. 

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3801

BASILIKUM
GRUN

Geschmack: 	 Basilikum 
Verwendung: 	 Salate, Vorspeisen, Nudelgerichte, leichte und herzhafte Küche 
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Grüner Basilikum ist eine kräftige, frische Basilikumkresse mit milden Nelkenaromen. Dank ihres jungen 
Blatts lässt sich die Kresse als Ganze verwenden. Der Geschmack des grünen Basilikums kommt am besten in 
einer Kombination mit Kalb, Lamm oder Huhn zur Geltung. Salaten verleiht sie einen mediterranen Touch, 
Fruchtgemüse in Kombination mit vegetarischen Gerichten erhalten durch die Kresse eine besondere Note. 
Eine besonders bemerkenswerte Eigenschaft von grünem Basilikum ist, dass sie auch bei Erwärmung ihren 
charakteristischen Geschmack nicht verliert.

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 12-16°C 				    Bestellnummer  100-3805

WILDE 
KAROTTE

SONNEN
BLUME
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Geschmack: 	 Kohl, mild, würzig, scharf
Verwendung: 	 Salate, Teigwaren, Fischgerichten  
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Verwendet werden die noch kleinen jungen Blätter ähnlich den Schnittsalaten zum farblichen Bereichern 
von Salaten und zur Dekoration von Tellern. Der Geschmack ist senföl- oder kohlartig. Sie können auch sanft  
gedünstet werden. 

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3810

VIOLETTES  
SENFBLATT

Geschmack: 	 milder Koriander, Zitrus 
Verwendung: 	 Asiatische und Wok-Gerichte, Fisch, Suppe und Desserts   
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
In Koriander erkennen Sie einen frischen Zitrusgeschmack und den milden Geruch/Geschmack von Korian-
der. Er passt sehr gut zu Fisch und Geflügel. Auch in der Suppe oder im Salat ist Koriander eine perfekte Zutat. 
Er eignet sich auch für Desserts, beispielsweise in einer Kombination mit tropischem Obst oder Gin. Diese 
Kresse ist nicht nur wegen ihres frischen Geschmacks und des dekorativen Werts interessant, sondern auch 
wegen seiner angeblich gesundheitsfördernden Wirkung. Was viele nicht wissen, ist, dass auch die Samen-
hülse verwendet werden kann.

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3809

KORIANDER
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WILDER 
HANF

Geschmack: 	 frische Erbsen 
Verwendung: 	 Salate, warme und kalte Gerichte  
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Die Felderbse  zeichnet sich durch ihre besonders auffällige und dekorative Form aus.  Die Felderbse gehört zur 
Familie der Gartenerbse. Dadurch ist sie in Gerichten der ausgezeichnete Erbsenersatz. Der süße Geschmack 
des Produkts harmoniert unter anderem gut mit bitteren, frisch-säuerlichen Gerichten. Die Felderbse lässt sich 
in kalten und warmen Speisen oder in Salaten einsetzen, in denen der Erbsengeschmack besonders gut zum 
Ausdruck kommt.

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-3802

Geschmack: 	 frisch, nussig, Heu
Verwendung: 	 Salate, Vorspeisen,  Cocktails 
Anbau: 		  Nachhaltiger Anbau mit biologischem Pflanzenschutz 
Verfügbarkeit: 	 Ganzjährig 

Geschmack und Anwendung: 
Verwendet werden die noch kleinen jungen Blätter ähnlich den Schnittsalaten zum farblichen Anreichern von 
Salaten und zur Dekoration von Tellern. Der Geschmack ist Nussig und frisch. Sie können auch sanft gedünstet 
werden. 

Haltbarkeit: Bis zu sieben Tage bei 2-7°C 				    Bestellnummer  100-4001

FELDERBSE

K R E S S E



K R E S S E
M I X E

Lieferung
innerhalb 

48h

Fungizide 
Herbizide

0%

 Wasser
einsparung

90%

Lokaler
Anbau 

100%

Effektiveres
Wachstum 

100%

BLOOM.S
KRESSEMIXE ON DEMAND

Da uns ihre Bedürfnisse wichtig sind, bieten 
wir unseren Kunden individuell zusammen-
engestellte KRESSE MIXE an, die wir auf 
ihren Wunsch nicht nur für Sie zusammen-
stellen, sondern auch extra anbauen und 
aufziehen.

Setzen Sie sich einfach per Telefon, Web 
oder E-Mail mit uns in Verbindung. 

16 17
bloom.s

fresh
products

bloom.s
fresh
products

VERPACKUNGSGRÖSSEN	 8 TRAYS IM KARTON

www.blooms-farming.com
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PFEFFER
BASILIKUM

BRUNNEN
KRESSE

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81035

GLETSCHER
MINZE

40 Blätter		 Bestellnummer	 81285

ROTER 
BASILIKUM

35 Spitzen		 Bestellnummer	 81110

ERBSEN
KRESSE 

10 GRAMM	 Bestellnummer	 81231

35 Spitzen		 Bestellnummer	 81315

ZITRONEN
BASILIKUM

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81034

B L Ä T T E R
&  K R Ä U T E R

MINZE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81102

MEERES
FENCHEL

20 Blätter		 Bestellnummer	 81165

BLUTAMPFER

SAUERAMPFER

45 Blätter		  Bestellnummer	 81013

GRÜNER SENF 

40 Blatt		  Bestellnummer	 81101

40 Blätter		 Bestellnummer	 81012

GRIECHISCHES 
BASILIKUM

45 Spitzen		 Bestellnummer	 81037

THAI
BASILIKUM

WINTER
KRESSE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81040

ROTER SENF 

45 Blätter		  Bestellnummer	 81139

45 Spitzen		 Bestellnummer	 81015

GRAPEFRUIT 
MINZE

35 Spitzen		 Bestellnummer	 81056
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SCHAF
GARBE

KÜMMEL

30 Blätter		  Bestellnummer	 81023

ROTER 
KLEE 

80 Blätter		 Bestellnummer	 81112

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81016

BRONZE 
FENCHEL 

25 Spitzen		 Bestellnummer	 81048

ROTER STRAUCH
BASILIKUM

SCHOKOLADEN
MINZE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81039

SAUERKLEE 

80 Blätter		 Bestellnummer	 81111

35 Spitzen		 Bestellnummer	 81059

ZITRONEN
VERBENE

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81045

SCHILD
AMPFER

ANANAS
SALBEI

BERGAMOTT
MINZE

KAMILLE

40 Blätter		 Bestellnummer	 81132

25 Spitzen		 Bestellnummer	 81072

PILZ
KRAUT

35 Spitzen		 Bestellnummer	 81044

APFEL
MINZE

40 SPITZEN	 Bestellnummer	 81061

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81281

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81014

ERDBEER
MINZE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81060

 JAPANISCHER 
WASSERPFEFFER

20 Spitzen	 Bestellnummer	 81069

B L Ä T T E R
&  K R Ä U T E R
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OLIVEN
KRAUT

EISKRAUT

ROTE 
PERILLA

PFEFFER
MINZE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81117

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81090

ZITRONEN
MELISSE

25 Spitzen		 Bestellnummer	 81097

ZIRONEN
MINZE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81055

15 Blätter		  Bestellnummer	 81029

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81065

OREGANO

70 Spitzen		 Bestellnummer	 81068

MEXICANISCHE 
MINZE 

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81064

BERGBOHNEN
KRAUT

KERBEL

WACHOLDER
SPITZEN

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81075

MAROKANISCHE 
MINZE

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81063

SCHARFER 
OREGANO

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81067

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81091

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81049

LIEB
STÖCKEL

25 Spitzen	Bestellnummer	 81022

ROSMARIN

40 Spitzen	 Bestellnummer	 81071

B L Ä T T E R
&  K R Ä U T E R

FRANZÖSISCHER
ESTRAGON

20 Spitzen	 Bestellnummer	 81092
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ZIMT
AROMA

BUNDLAUBIGER 
VIERERKLEE

ZITRONEN
GERANIE

WASABI
RAUKE

10 Blätter		  Bestellnummer	 81011

40 Blätter		 Bestellnummer	 81332

THYMIAN

60 Spitzen	 Bestellnummer	 81088

ZITRONEN
THYMIAN

60 Spitzen	 Bestellnummer	 81089

20 Blätter		 Bestellnummer	 81129

30 Blätter		  Bestellnummer	 81087

KAFFIR-LIMETTEN
BLÄTTER

30 Blätter		  Bestellnummer	 81104

PERUANISCHER 
SALBEI  

30 Blätter	 	 Bestellnummer	 81083

VIETNAMESISCHER 
KORIANDER

APFEL
GERANIE

GOTU 
COLA

EUKALYPTUS

20 Spitzen	 Bestellnummer	 81123

40 Blätter		 Bestellnummer	 81020

LAVENDEL

30 Spitzen	 Bestellnummer	 81050

GRÜNER 
STRAUCH
BASILIKUM

35 SPITZEN	 Bestellnummer	 81312

25 Blätter		  Bestellnummer	 81021

20 Spitzen	 Bestellnummer	 81168

25 Blätter		  Bestellnummer	 81030

FETTHENE

GRÜNER 
SALBEI

10 Spitzen		 Bestellnummer	 81028

B L Ä T T E R
&  K R Ä U T E R



BLOOM.S
KRÄUTERMIXE ON DEMAND

Da uns ihre Bedürfnisse wichtig sind, bieten wir 
unseren Kunden individuell zusammenengestellte 
KRÄUTER MIXE an, die wir auf Wunsch nicht 
nur für Sie zusammenstellen, sondern auch spe-
ziell anbauen und aufziehen.

Setzen Sie sich einfach per Telefon, Web oder 
E-Mail mit uns in Verbindung. 
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KRÄUTER
SALAT

50 Gramm		 Bestellnummer	 81144

MICRO 
KRÄUTERMIX 

12 Gramm		  Bestellnummer	 81355

K R Ä U T E R
M I X E

PIMPINELLA
MIX

50 Spitzen	 Bestellnummer	 81070

VERPACKUNGSGRÖSSEN	 5 DOSEN IM KARTON www.blooms-farming.com

MAUER
PFEFFER

15 Gramm		  Bestellnummer	 81243

GRÜNER 
FENCHEL 

25 Spitzen		 Bestellnummer	 81047

B L Ä T T E R
&  K R Ä U T E R
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GÄNSE
BLÜMCHEN

20 BLÜTEN	 Bestellnummer	 81126
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E S S B A R E
B L Ü T E N

LÖWENMAUL
BLÜTEN

17 Blüten		  Bestellnummer	 81001

ROSENBLÜTEN
BLÄTTER 

30 Blütenblätter	 Bestellnummer	 81031

BEGONIEN
BLÜTE

30 Blüten		  Bestellnummer	 81000

HORN
VEILCHEN

CHYRSANTHEMEN
BLÜTEN

40 Blüten		  Bestellnummer	 81009

ESSBARE 
BLÜTEN MIX 

20-25 Blüten	 Bestellnummer	 81010

8 Blüten		  Bestellnummer	 81094

NELKEN
BLÜTEN

20 Blüten		  Bestellnummer	 81005



BLOOM.S
BLÜTENMIXE ON DEMAND

Da uns ihre Bedürfnisse wichtig sind, bieten wir 
unseren Kunden nicht nur individuell zusammen-
engestellte BLÜTEN MIXE an, sondern auch auf 
ihre Wünsche abgestimmte Züchtungen.

Setzen Sie sich einfach per Telefon, Web oder 
E-Mail mit uns in Verbindung. 
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BORETSCH
BLÜTEN

40 Blüten		  Bestellnummer	 8199

RINGELBLUMEN
BLÜTE

PETUNIEN
BLÜTEN

8 Blüten		  Bestellnummer	 81137

KAPPUZINERKRESSE
BÜTEN 

14 Blüten		  Bestellnummer	 81103

35 Blüten		  Bestellnummer	 81171

NELKEN 
BLÜTEN 

20 Blüten		  Bestellnummer	 81005

VEILCHEN
BLÜTEN

TAGETES
BLÜTEN

12 Blüten		  Bestellnummer	 81008

PRIMEL
BLÜTE 

12 Blüten		  Bestellnummer	 81135

14 Blüten		  Bestellnummer	 81082

E S S B A R E
B L Ü T E N

SKABIOSA
BLÜTE

15 Blüten		  Bestellnummer	 81007

VERPACKUNGSGRÖSSEN	 5 DOSEN IM KARTON

www.blooms-farming.com

KORNBLUME

20 Blüten		  Bestellnummer	 81004



365 
TAGE 
IM 
JAHR 
FRISCHES 
FÜR 
DIE 
GEHOBENE 
KÜCHE
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Gerade heimische Kräuter und Pilze 
sind die Grundlage für neue ungewöhn-
liche Züchtungen mit ungeahnten Ge-
schmackskompositionen. Denn lokal und  
natürlich liegt uns am Herzen – und wenn 
möglich mit Pflanzen aus den Alpen.

Der vorwiegend in den Alpen ansässige 
Pom Pom Blanc oder Affenkopf mit sei-
nem feinen Geschmack nach Hummer 
und Zitrone sowie Austernpilze gehören 
demnächst zu unseren neuesten Pro-
dukt-Highlights.

WIR BLEIBEN AM PULS DER ZEIT

Um den hohen Ansprüchen der Gastrono-
mie und Hotellerie – vorallem denen von 
Spitzenköchen – an außergewöhnlichen 
Kreationen und Geschmackserlebnissen 
gerecht zu werden, bleiben wir am Puls 
der Zeit. Trends in der Lebensmittelin-
dustrie, neue wissenschaftliche Erkennt-
nisse hinsichtlich Nährstoffe und Ge-
schmacksrichtungen sind für uns genau 
so wichtig wie die Wünsche des Marktes.

Ob eigenwillige Farnköpfe, neue Pilz-
züchtungen oder weniger bekannte 
Kräutersorten. Wir entwickeln spezielle 
Züchtungen für unsere Kunden und ha-
ben auch immer den Blick für das Außer-
gewöhnliche.

DER TREND GEHT INS EXOTISCHE

Würzig, trendig, außergewöhnlich. Wie 
der englische Name sagt, sehen Fiddlehe-
ads oder Farnköpfe aus wie kleine grüne 
Geigenköpfe. Die jungen grünen Triebe 
sind aufgerollt und äußerst zart und fein 
im Geschmack. Sie geben jedem Gericht 
eine besondere Note. Nach der Ernte soll-
ten sie schnell zubereitet und gegessen 
werden, weil dann ihr Geschmack noch 
am intensivsten ist. Er erinnert an Spinat 
und Spargel und eignet sich hervorragend 
zur Verfeinerung von Salaten, Fisch- oder 
Geflügelgerichten.
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F R I S C H E
I N N O V A T I O N E N

MEHR ZU 
INNOVATIONEN 
UND TRENDS
FINDEN SIE 
UNTER
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www.blooms-farming.com



Mittergasse 8
5760Saalfeden 
+43 (0) 664 520 48 76
hello@blooms-farming.com
www.blooms-farming.com

Bloom.s Indoor Farm GmbH
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